VERANSTALTUNGSKALENDER

Donnerstag, [ 19.00-21.00 Uhr| Honig Sarntal, Rohrerhaus
26.04.2012 Sarnthein

Freitag, 116.00-18.00 Uhr| Rind Vinschgau, Fachschule

27.04.2012 Flrstenburg Burgeis
Mittwoch, ) Ahrntal, Vereinshaus
09.05.2012 | 20-00-22.00 Uhr | Kase Steinhaus

Donnerstag, [ 19.00-21.00 Uhr [ Schaf | Wipptal, Vigil-Raber-Saal,
17.05.2012 Sterzing

Mittwoch, |19.00-21.00 Uhr | Kartoffel | Hochpustertal, Kulturzen-
23.05.2012 trum Grandhotel Toblach

Freitag, 16.30-18.30 Uhr | Apfel Bozen, Fachschule
25.05.2012 Haslach

Informationen unter der Rufnummer 0471 055 423.
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REGIONALE KREISLAUFE — GROSSE WIRKUNG

Eine Fachseminarreihe zum Wissens- und Erfahrungs-
austausch zwischen lokalen Akteuren, um Hand-
lungsszenarien zur Férderung von regionalen Wert-
schopfungskreislaufen zu entwickeln.
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ZUM GELEIT |

Tourismus, Landwirtschaft und Handel im kleinen Kreis.
Regionale Kreislaufe — GroRe Wirkung: Unter diesem Motto steht
die Fachseminarreihe, die den Wissens- und Erfahrungsaustausch
zwischen Akteuren aus Landwirtschaft, Tourismus und Handel an-
regt, um Handlungsszenarien zur Férderung von lokalen Wertschép-
fungskreislaufen zu entwickeln. Die Aufwertung und der grenziiber-
schreitende Austausch regionaler landwirtschaftlicher Produkte ist
ein konkreter Beitrag zur Verbesserung der Beziehungen zwischen
Produktion und Handel.

Innovation und stdndige Verbesserung in Produktion und Dienstlei-
stung tragen zur Erhdhung der Wettbewerbsfahigkeit bei, wodurch
lokale Wertschopfungskreisldufe gestarkt werden. Dabei ist der Er-
fahrungsaustausch und das voneinander Lernen ein bestimmender
Erfolgsfaktor.

Die Fachseminarreihe wird vom EU-Programm Interreg Italien-Os-
terreich im Rahmen des Projektes , AlpenGenuss / SaporiAlpini* ge-
fordert und unter der Federfihrung der Autonomen Provinz Bozen
— Sudtirol, Abteilung Land-, forst- und hauswirtschaftliche Berufsbil-
dung, in Kooperation mit verschiedenen Partnern durchgefihrt.

Hans Berger
Landeshauptmann-Stellvertreter
und Landesrat

ZIELE UND THEMEN DER SECHS FACHSEMINARE

Die Fachseminare im Rahmen des Interreg-Projekts ,AlpenGenuss
/ SaporiAlpini* sollen die Kooperation und den Innovationstransfer
zwischen den Bereichen Tourismus, Landwirtschaft und Handel im
kleinen Kreislauf fordern und dabei die Realisierung neuer Wert-
schopfungsketten anstoBen.

Die Bildungsziele konzentrieren sich auf die Bereiche:
Innovation — Kooperation — Austausch — Tradition — Kultur

Die lokalen Wertschépfungskreisldufe werden entsprechend den
spezifischen regionalen Problemstellungen unter den folgenden
Schwerpunkten bearbeitet:

Bildung & Beratung
Produktion & Vermarktung
Regionale Kreislaufe

Es wird Beitrdge aus der Praxis und der Wissenschaft geben. In einer
anschlieBenden moderierten Diskussionsrunde sollen entsprechende
Herausforderungen, Potentiale und Handlungsmaoglichkeiten zwischen
Teilnehmenden und Referenten/Referentinnen erdrtert werden.



